
Исследовательская работа
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«В чём польза молока 

козьего?»

Выполнила: Гасанова Раисат, ученица 4 кл.

Руководитель : Нухова А.М., учитель нач. кл.

МКОУ «Сергокалинская СОШ №2»





Пуховая рогатая коза

Молочная комолая коза



План исследования:

1. Польза и  состав козьего молока. 

2. Дегустация козьего молока. 

3. Анализ результатов дегустации.

4. Определение жирности козьего молока в 

домашних условиях. (результаты практической 

работы)

5. Использование козьего молока. 

6. Делимся рецептами продуктов из козьего 

молока (личный опыт).

7. Отчего зависят удои коз.



Дегустация



Результаты дегустации:

- понравилось козье молоко

- понравилось коровье молоко

71%

29%



Лактометр



Коровье 

(пастерилизованное) молоко

Коровье 

(натуральное) молоко

Козье молоко



Сливки (в мм) Жирность молока 

(в %)

Козье молоко 3 мм 3%

Коровье молоко 

(пастерилизованное)

1 мм 1%

Коровье молоко 

(натуральное)

2 мм 2%

Таблица жирности молока





Итоги:
•повышает иммунитет; 

•улучшает сопротивляемость организма болезням; 

•улучшает кровообращение, работу печени, почек; 

•выводит лишнюю жидкость, шлаки, токсины из организма; 

•нормализует уровень холестерина, сахара, давления; 

•оказывает положительное влияние на перистальтику 

кишечника; 

•противостоит возникновению гастрита и язвы; 

•восстанавливает нервную систему; 

•снимает раздражение на коже; 

•восстанавливает водно-солевой баланс.


